/—\ Propozycja organizacji spotkan biznesowych
! ! Koszt menu ustalany indywidualnie w zaleznoéci od wybranych

G AWR A pofraw

Osrodek GAWRA w Wiknie to wyjgtkowe miejsce na organizacije spotkan. Otoczenie mazurskiej

przyrody oraz obowiqgzujgca w okolicy strefa ciszy stwarzajg niepowtarzalne warunki do
potgczenia pracy i wypoczynku. Osrodek oferuje komfortowe pokoje, bogate i niebanalne
menu, nowoczesne i w petni wyposazone sale konferencyjne, a po spotkaniach biznesowych
mozliwos¢ relaksu w SPA i nietuzinkowq oferte zajec integracyjnych realizowanq przez Zespot
Osrodka lub zewnetrznych partnerdw. Na terenie catego Osrodka mozna korzystac
z bezptatnego dostepu do sieci wi-fi. Kazda oferta przygotowywana jest w odpowiedzi na
indywidualne potrzeby naszych Gosci. Zalezy nam, by kazdy pobyt w Osrodku byt pozytywnym

doswiadczeniem, a GAWRA na state wpisata sie w plan spotkan Panstwa firmy.



KUCHNIA

Restauracja Osrodka GAWRA kusi bogactwem mazurskich produktdw i fradycyjnych smakow,
a jednoczesnie roznorodnosciq z elementami kuchni catego Swiata. W naszej ofercie znajdujg
sie tradycyjne lokalne dania, ktérych podstawqg sq ryby, dziczyzna oraz grzyby i owoce lesne.
Nie brakuje tu ulubionych dan kuchni polskiej oraz inspiracji kuchnig wtoska, meksykanskqg czy

wschodniqg.

Ogromng popularnoscig podczas spotkan biznesowych cieszq sie kolacje grillowe na tarasie
restauracji, podczas ktdérych wszystkie dania przygotowywane sg na biezgco, na oczach

Gosci, w formule live cooking.

Podobnie jak pozostate elementy oferty, propozycije kulinarnych atrakciji dostosowujemy do
indywidualnych potrzeb naszych Gosci, osobno dla kazdej Grupy. W naszym menu znajdqg sie
zarbwno positki bufetowe, jak i uroczyste, serwowane kolacje. Dla najbardziej wymagajgcych
Gosci przygotowalismy oferte kolacji degustacyjnych, do ktérych proponujemy specijalnie
wyselekcjonowang karte win. Ponizej przedstawiamy przyktadowe propozycje dah do wyboru

tak, aby skomponowane menu odpowiadato w petni Pahnstwa oczekiwaniom.

Propozycje menu

1. Przystawki

e Pasztet drobiowy z pieczywem i ogdrkiem kiszonym
e Paluszki pszenne z klasycznym humusem i cytryng

e Carpaccio z gruszki z rukolg i orzechami

o Tatar wotowy

e Dekonstrukcja marchewki z groszkiem z chipsem serowym

2. Zupy

e Tradycyjny rosét z domowym makaronem

e Rosot krélewski z kawatkami piersi kurczaka i lanymi kluskami
o Krem z biatych warzyw

e Zurek domowy

e Barszcz ukraihski

e Zupa gulaszowa

e Zuparybna



3. Dania gtéwne

e Dorsz pieczony z gotowanymi ziemniaczkami i surowkq z kiszonej kapusty

e Sandacz na dzikim ryzu z warzywami na parze

¢ Roladka wieprzowa z kluskami slgskimi i buraczkami

o Kotlet schabowy z gotowanymi ziemniaczkami i coleslaw

e Filet z piersi kurczaka nadziewany szpinakiem i mozzarellg w sosie $mietanowym
e Penne w sosie Smietanowo szpinakowym

e Penne w sosie Smietanowo szpinakowym z kurczakiem

e Penne w sosie Smietanowo szpinakowym z tososiem

4. Slodkosci

e  Mini bezy zkremem i owocami

e Sernik z czekoladowq kruszonkq

o Szarlotka

e Rogaliki drozdzowe

¢ Ciasto drozdzowe z owocami sezonowymi
e Muffiny w réznych smakach

e Patera Swiezych owocow

5. Deska zimnych przekasek ustawiona na stotach

e Satatka ryzowa z tuhczykiem

e Satatka meksykanska

o Satatka grecka

¢ Satatka wtoska z makaronem

e Satatka owocowa

e Potmisek mies pieczonych (szynka wedzona, karczek wieprzowy, schab ze $liwkg,
rolada drobiowa, pasztet z blachy, smalec domowy, pasztet drobiowy do smarowania
- 3 pozycje do wyboru)

e  Wytrawne ptysie

e Mix tortilli (z tososiem, z twarozkiem, z kurczakiem)

e Sledz w $mietanie

e SledZzw oleju

o Sledz w pikantnym sosie



Pikle i marynaty (grzyby, ogdrki, papryka)

Pieczywo/masto

Dodatkowe danie ciepte:

Beuf Strogonof (podany w bufecie) z buteczkami

Barszcz czerwony z krokietem

Proponowane zestawy do wtasnej kompozyciji:

3.

Obiad/kolacja - menu serwowane frzydaniowe
Zupa + danie gtdwne + deser

Przystawka + danie gtdéwne + deser

Obiad /kolacja - menu serwowane czterodaniowe

Przystawka + zupa + danie gtéwne + deser

Menu bufetowe (dla grup pow. 20 oséb):

Bufet NIEDZWIADEK

zZupa + dwa dania gtdwne + dwie propozycje dodatkdéw cieptych + dwie surdwki +

deser

Bufet NIEDZWIEDZ

dwie zupy + dwa dania gtéwne + dwie propozycje dodatkéw cieptych + dwie surdwki

+ dwie propozycje stodkosci

Bufet PELNA GAWRA

Dwie przystawki + dwie zupy + dwa dania gtdwne + dwie propozycje dodatkéw

cieptych + dwie surdwki + dwie propozycije stodkosci

Uroczysta kolacja:

Czes¢ serwowana: przystawka + zupa + danie gtéwne

Czes¢ bufetowa:
v' Deska zimnych przekgsek ustawiona w stole (5 propozycji do wyboru)
v' Stodkosci (3 propozycje do wyboru)

v" Dodatkowe danie ciepte (1 propozycja do wyboru)



Proponowane menu kolaciji grillowej (maj — wrzesien, dla grup pow. 20 oséb)

1.

Grill live cooking

Miesa grillowane (do wyboru 2 rodzaje): karkéwka, filet z piersi z kurczaka, szasztyki
drobiowe, kebapczety, burgery wotowe

Wedliny grilowane: kietbaska, kaszanka, kiszka ziemniaczana

Warzywa grillowane: baktazan, cukinia, papryka

3 rodzaje satatek

Dodatki: pieczywo, masto, musztarda, ketchup, 2 rodzaje sosdéw do miesa

Smalec domowy

Ogdrki kiszone lub matosolne

Ognisko nad brzegiem jeziora (przez caty rok, dla grup pow. 20 osdb)

Kietbaski do pieczenia na ognisku

Pieczywo

Dodatki: ketchup, musztarda, sosy (2 rodzaje)

Kawa, herbata, woda

Grzane wino 150 ml/osoba (pazdziernik — marzec) lub piwo 500 mi/osoba (kwiecieh —

wrzesien)

NAPOJE | ALKOHOLE

W ramach oferty gastronomicznej proponujemy réwniez naszym Gosciom specjalnie

wyselekcjonowany zestaw napojow i alkoholi w konkurencyjnych cenach.

Pakiet napojéw bezalkoholowych: woda w karafkach, soki (dwa rodzaje), kawa, herbata — do

positkdw zaréwno serwowanych, jak i bufetowych

Wybrane alkohole (butelki):

Wino musujgce Villa Bellucci Prosecco Extra Dry/Wtochy
Wino biate/czerwone

Wédka Zubrowka biata 500 ml

Wodka Biaty Bocian 500 ml

Wédka Absolut Blue 500 ml

Whisky Ballantines 700 ml

Jameson 700 ml



e Jack Daniels 700 ml
e Johny Walker 700 ml

Open Bar (dla grup pow. 20 oséb):

Zestaw wybranych drinkéw przygotowywany w barze przez doswiadczonego barmana, przez

ustalony czas trwania:

e Open Bar podstawowy (5 drinkéw do wyboru)

e Open Barrozszerzony (10 drinkéw do wyboru)

ATRAKCJE DODATKOWE

Odrodek Gawra to réwniez atrakcyjne miejsce do organizacji zaje¢ teambuildingowych
i spotkan w plenerze. Do dyspozycji naszych Goséci oddajemy malowniczo potozony teren
z dostepem do jeziora, otoczony lasami. To potozenie pozwala na realizacje réznego rodzaju

zaje¢ outdoorowych realizowanych przez naszych partnerdow.

W ramach oferty GAWRY duzym uznaniem cieszq sie warsztaty kulinarne organizowane
w formule wspdlnego przygotowywania kolacji czy obiadu. Uczestnicy spotkania wspdlnie
z Szefem Kuchni przygotowujg dania kuchni wtoskiej lub meksykanskiej, a potem zasiadajg do

stotu.

Wspdtpracujemy z doswiadczonymi trenerami fitness, frenerami zeglarskimi, szkotg tanca,
barristami, DJami i zespotami muzycznymi. Dzieki temu jesteSmy w stanie przygotowac oferte

w petni dostosowang do Panstwa potrzeb.

Z przyjemnosciq przygotujemy dla Panstwa szczegdtowq oferte.
Zapraszamy do kontaktu:

recepcja@osrodekgawra.pl lub +48 695 661 179

kierownik oSrodka: +48 785 424 922



