/\ Oferta organizaciji przyjecia weselnego
! ! Koszt menu ustalany indywidualnie w zaleznoéci od wybranych

G AWR A pofraw

W weselnym menu, przygotowanym przez restauracje Osrodka GAWRA, tgczymy ulubione

biesiadne smaki regionu z potrawami miedzynarodowej kuchni.

Wszystkie dania przygotowujemy ze Swiezych, lokalnie dostarczanych sktadnikdw, wedtug
wtasnych, autorskich receptur. Sami robimy przepyszne domowe ciasta, aromatyczne
wedliny i pasztety. Korzystamy z bogactwa natury i sezonowych przysmakow. Swieze ryby,
dziczyzna, owoce lasu i wiele innych przysmakdw zachwycg podniebienia Gosci w ten

wyjgtkowy wieczér.

Pysznie przyrzadzone i atrakcyjnie podane dania z pewnoscig przypadng Panstwu do gustu.
Zrobimy wszystko, by Panstwo Mtodzi i Goscie z radosécig wspominali smak mazurskiego

wesela.



Zachecamy do zapoznania sie z przyktadowym menu, jakie mozemy przygotowac na
weselne przyjecie. A jesli majg Panstwo dodatkowe zyczenia — chetnie ich wystuchamy i

pomozemy w organizacji wesela i wielu dodatkowych atrakciil

Propozycje menu

1. Zupy (serwowane - jedna pozycja do wyboru):

e rosét/makaron/pietruszka/marchewka

o flaki/wotowina/kurczak

e zupa gulaszowa z dziczyzny/ dziczyzna/papryka/ziemniaki
e krem pieczonej papryki/wtoszczyzna/papryka/pomidory/

o krem z biatych warzyw/kalafior/ziemniaki/fasola/szparagi

2. Danie gldwne (serwowane - jedna pozycja do wyboru):

e toso$/dziki ryz/ ziemniaki/warzywa

e indyk/szparagi/ziemniaki/sos migdatowy

e poledwica wieprzowa/sos grzybowy/kluski §lgskie/ buraki zasmazane
e sandacz/warzywa na parze/ziemniaki pieczone

e zraz wieprzowy/boczek/cebula/kasza gryczana/ogdrek matosolny

3. | danie ciepte (serwowane - jedna pozycja do wyboru):

o faszerowana papryka/ dréb/cukinia/kasza bulgur

e lasagne/szpinak/sos beszamelowy/ser

e lasagne/wotowina/sos pomidorowy/ser

e warkocze z piersi kurczaka/sos koperkowy/kopytka/surdwka z biatej kapusty

o faszerowana cukinia/kasza kuskus/kurczak/warzywa

4. |l danie cieple (serwowane - jedna pozycja do wyboru):

e pierogi/wotowina

e pierogi/sandacz/okon/tosos

e pierogi/szpinak/

o babka ziemniaczana/sos pieczarkowy

o faszerowane podudzia z kurczaka/warzywa/puree ziemniaczane

e kieszonki ze schabu wieprzowego/kopytka/kapusta zasmazana



5. 1l Danie ciepte danie ciepte (serwowane — jedna pozycja do wyboru):

e Barszcz z pasztecikiem

e Beuf strogonoff

e Gulasz z kurczaka/kluski $lgskie

e Gulasz z dziczyzny/placki ziemniaczane

e leczo/ pieczywo

6. Zimne przekaski (na pétmiskach na stotach - 5 pozyciji do wyboru):

e deska pieczonych mies/karkdwka/schab/szynka/

e mix tortilli/ toso$/kurczak/twardg

e mix koreczkdw/biaty ser/ kietbasa gospodarza/ camembert
e mix tartaletek/z humusem/z tososiem/ z twarozkiem
e fatarztososia

e fatar wotowy

e rolada drobiowa na zimno

e satatka grecka

e wioska satatka z makaronem

e satatka z tuhczykiem iryzem

e satatka gyros

e satatka jarzynowa

e pieczone pierogi/wotowina/ser

e pieczone pierogi/ricotta/szpinak

e carpaccio z gruszki

e carpaccio z buraka

o chleb wiejski ze smalcem i ogdrkiem

o faszerowane pomidorki koktajlowe

Stodki bufet (na oddzielnym stole — 3 pozycje do wyboru):

e mini bezy

e mini serniczki

e sernik rosa

e szarlotka

e brownie

e malinowa chmurka

e bananamama



tiramisu

ptasie mleczko

Ustugi dodatkowo ptatne:

1.

Pakiet napojéw bezalkoholowych:

podstawowy — woda, soki (2 rodzaje — 500 mi/osoba), kawa, herbata — 15 zt/osoba
rozszerzony — woda, soki (2 rodzaje — 500 ml/osoba), napoje gazowane (pepsi,

mirinda, 7Up - 500 ml/osoba), kawa, herbata — 20 zt/osoba

Wybdr alkoholi — do ustalenia indywidualnie:

woédka - od 30 zt/but. 500 m
wino - od 30 zt/but. 750 ml
piwo — od 5 zt/but. 500 ml
whisky — od 60 zt/but. 500 ml

inne np. opcje open baru — od 80 zt/osoba

Dodatkowo do oddzielnej wyceny na zyczenie Organizatorow:

obstuga barmanska

dekoracja sali

oprawa muzycznd

opieka wedding plannera

foto budka

auto

mozliwos¢ slubu na pomoscie itp.

wesele w plenerze na terenie Osrodka np. na pomoscie
druk materiatéw graficznych

inne

Z przyjemnosciq przygotujemy dla Panstwa szczegdtowq oferte.
Zapraszamy do kontaktu:

recepcja@osrodekgawra.pl lub +48 695 661 179

kierownik oSrodka: +48 785 424 922



